GRILLE D’INSPECTION
SERVICES ALIMENTAIRES - Laverie

	SERVICES ALIMENTAIRES
	CONFORMITÉ
	SECTEUR LAVERIE

	ÉLÉMENTS VÉRIFIÉS
	O
	N
	COMMENTAIRES

	ENVIRONNEMENT

	Voies d’accès dégagées 
	
	
	

	Voies d’accès évitent le chevauchement du matériel propre et souillé
	
	
	

	Postes de travail localisés pour permettre une chaîne continue (non brisée) de travail
	
	
	

	Postes de travail dégagés
	
	
	

	Hauteurs des plans de travail et des équipements favorisent l’adoption de postures de travail sécuritaires
	
	
	

	Matériel disposé devant les travailleurs
	
	
	

	Profondeur des plans de travail située dans la portée optimale des bras (40 cm/16 pouces)
	
	
	

	Hauteur des tablettes de rangement (inclinées ou horizontales) inférieure à 152 cm (60 pouces)
	
	
	

	Plancher en bon état
	
	
	

	Plancher exempt d’eau ou de débris pouvant représenter un danger
	
	
	

	Plancher antidérapant
	
	
	

	Plancher sans dénivellation représentant un danger de trébucher
	
	
	

	Drains localisés aux endroits appropriés
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	Drains en nombre suffisant
	
	
	

	Drains permettant un écoulement facile de l’eau 
	
	
	

	Drains en creux par rapport au sol
	
	
	

	Vapeurs d’eau contenues à l’intérieur de la hotte
	
	
	

	Nettoyage et rangement des chariots de distribution se font dans un environnement dégagé et non encombré
	
	
	

	Disposition des déchets minimisant le soulèvement de charges pour accéder au local de disposition (par exemple à cause de la présence d’escaliers) ou pour jeter les déchets dans le compacteur
	
	
	

	ÉQUIPEMENTS

	Paniers contenant la quantité de vaisselle prévue avec les séparateurs
	
	
	

	Dispensateurs de rangement de vaisselle permettant le maintien d’une posture droite du tronc pour ranger la vaisselle 
	
	
	

	Cuves de trempage mobiles faciles à vidanger
	
	
	

	Profondeur des cuves de trempage ne dépassant pas 
45 cm (18 pouces)
	
	
	

	Présence de convoyeur motorisé ou à rouleaux
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	Tables de travail en amont et en aval du lave-vaisselle sans angles à 90 degrés et d’une longueur appropriée 
	
	
	

	Lave-vaisselle à fonctionnement continu
	
	
	

	Vaisselle lavée ne comportant pas de tache
	
	
	

	Présence d’une soufflerie intégrée au lave-vaisselle
	
	
	

	Contenants à poubelles sur socles roulettes
	
	
	

	Contenants à poubelles permettant de retirer les sacs à déchets autrement qu’en les soulevant par-dessus le rebord de la poubelle  
	
	
	

	AUTRES
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Référence : Guide de prévention, Services alimentaires sécuritaires, ASSTSAS, novembre 1991
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